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BOLLYPUDDING

NOTA: INGREDIENTES:

Uma deliciosa sobremesa ideal para deixar 2 Bollycao™.
os teus convidados de boca aberta. 100g de agucar,
4 Ovos.
172 L. de leite.
1 pau de canela.
1 limao e 1 laranja para ralar,

ELABORACAO:

Aquece uma bandeja com agua no forno a 200°C para fazer em banho-maria. Junta o leite
com a raspa de meio limao e de meia laranja e o pau de canela. Deixa ferver durante 5 min e
cha. Bate os ovos juntamente com o aglcar e incorpora—os ao leite jd coado. Junta o Bollycaos
cortado em pedacos pequenos e deixa repousar para que o Bollycao®™ absorva toda a mistura.
Coloca numa forma e leva ao forno a 180°C durante 30-45 min ou até gue a0 picar com um
palito este saia seco. Deixa arrefecer e...Pronto para comer!
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